
service au comptoir

CERTAINS INGRÉDIENTS DE LA CARTE SONT SUSCEPTIBLES 

DE CHANGER EN FONCTION DE NOS FOURNISSEURS 

ET DE L’ INSPIRATION DU BARMAN

NOUS AVONS RÉGULIÈREMENT DES NOUVEAUTÉS 

ET CERTAINS DE NOS PRODUITS NE SONT PAS À LA CARTE.  

N’HÉSITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU BARMAN !



COCKTAILS ALCOOLISÉS

Expérience 56                                                             
Exotique et consensuel

VODKA, JUS D'ANANAS, CITRON VERT, SIROP DE VANILLE

Philtre d'amour                                                              
Épicé et explosif

RHUM BLANC INFUSÉ AUX ÉPICES, CITRON VERT, JUS DE GINGEMBRE, SUCRE MUSCOVADO

Invocation de succube                                                             
Piquant et séduisant

GIN, CRÈME DE MURE, JUS DE FRAISE GARRIGUETTE, CITRON JAUNE, POIVRE NOIR ET ROUGE DE KAMPOT

Une marguerite                                                             
Percutant et rafraichissant

TEQUILA, LIQUEUR DE CONCOMBRE, CITRON VERT, SEL AU YUZU ET POIVRE BLANC DE MADAGASCAR

Bouquet final                                                             
Floral et Fruité

LIQUEUR DE SUREAU ET DE VIOLETTE, CRÈME DE FRAMBOISE, CITRON JAUNE, BLANC D'OEUF, TEINTURE D'HIBISCUS

Prunelle des cieux                                                             
Doux et réconfortant

LIQUEUR DE PRUNELLE, CRÈME DE COING ET DE QUETSCH, CITRON JAUNE, BLANC D'OEUF, TEINTURE DE PAIN D'ÉPICE

La mafia hédoniste                                                             
Corsé et gourmand

WHISKY, CRÈME DE NOYAUX ET DE CERISE GRIOTTE, CITRON JAUNE, SIROP DE FÈVE TONKA

Bisous Maman                                                             
Acidulé et beurré

LIQUEUR DE BEURRE ET DE RHUBARBE, CITRON JAUNE, SIROP DE VANILLE

L'olive enjolive                                                             
Court et sec

VODKA À L'OLIVE, VERMOUTH BLANC, TEINTURE D'AROMATES

9€

9€

11€

11€

11€

11€

13€

13€

13€
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COCKTAILS ALCOOLISÉS

Fort de café                                                             
Caféiné et cacaotél

RHUM VIEUX, LIQUEUR DE CACAO, CAFÉ, TEINTURE DE CACAO

Le financier d'Hadrien                                                             
Onctueux et régressif

LIQUEUR D'AMANDE ET DE BEURRE, CRÈME DE CARAMEL

Égaré dans la garrigue                                                             
Provençal et rafraîchissant

GIN À L'OLIVE, LIQUEUR DE THYM ET DE KUMQUAT, PAMPLEMOUSSE ET CITRON JAUNE, MIEL DE GARRIGUE

Du pollen dans le sac                                                             
Frais et résineux

GIN AU CHANVRE, CITRON JAUNE, MIEL DE FORÊT, TEINTURE DE CBD

Mes dix thés                                                             
Intense et fumé

DISTILLATS DE THÉS, LIQUEUR DE THÉ, ORANGE ET CITRON VERT, MIEL DE MONTAGNE

L’amer à boire                                                             
Complexe et sophistiqué

GIN À LA TRUFFE BLANCHE D'ALBA, LIQUEUR DE KUMQUAT, AMER

Sur-mesure                                                             
ADRESSEZ-VOUS AU BARMAN POUR UN COCKTAIL SUR-MESURE

13€

13€

15€

15€

15€

17€

11-15€



Cocktails sans alcool

Manuia                                                
LAIT DE COCO, CITRON VERT, SIROP DE VANILLE DE TAHITI

Au zénith                                                          
TONIC, PAMPLEMOUSSE, HYDROLAT DE FLEUR D’ORANGER

Feu de l’âme
JUS DE FRAISE, CITRON VERT, POIVRE DE KAMPOT

Longue vie
JUS D’ARGOUSIER, JUS DE GINGEMBRE, MIEL

7€

7€

7€

7€

Gins & tonics de France

5cl de gin et 15cl de tonic 

Tonic artisanal biologique

Citadelle

Normindia

XI I

Baccae

Aoma

Petit grain

Oli ’g in

Région

Poitou-Charentes

Normandie

PACA

Ile de France

Alsace

Languedoc-Roussillon

PACA (Avignon)

%

44°

41 ,4°

42°

40°

42°

47°

41°

Notes

Genièvre ,  herbes ,  épices

Orange,  pomme, pain d’épices

Plantes méditerranéennes

Pamplemousse ,  anis ,  verveine

Chanvre et herbes

Agrumes et poivres

Olives ,  v iolette et truffe

11€

11€

11€

13€

15€

15€

15€



Pastis
2cl servi sur glace avec de l’eau

PASTIS D’AVIGNON 3€

56

shots

3CL D’ALCOOL

12 SHOTS À 3CL D’ALCOOL

3€

30€

Whiskys de Lorraine
De la dist illerie française Rozelieures ,  une des rares au monde qui 

maîtrise l’entièreté du processus de fabrication de son whisky

Origine

Subtil

Rare

Fumé

Tourbé

Fût de Banyuls

Fût de Porto 

%

40°

46°

Tourbe

6 ppm

0 ppm

Notes

Noix ,  cuir ,  épices

Fruits confits ,  coing,  vanille

Fruits liquoreux,  orange,  noix

Café ,  fumée ,  épices

Tourbe ,  poire ,  épices

Fruits confiturés ,  pruneau,  bois

Fruits rouge,  réglisse ,  vanille

Fût de Vosne Rosmanée Fruits mûrs ,  fumée ,  sel

Fût de vin du Sud Ouest

Fruits exotiques ,  miel ,  poivreFût de Jurancon

Rais in ,  miel ,  minérauxFût de Tokay

Fruits jaune ,  ananas ,  mirabelleBrut de fût de Bourbon

Fruits au s irop,  amande,  réglisseBrut de fût de Bourgogne

40°

40°

40°

40°

46°

46°

43°

46°

46°

53 ,8°

53 ,9°

6 ppm

20 ppm

25 ppm

6 ppm

25 PPM

45 ppm

0 ppm

30 ppm

6 ppm

30 ppm

6 ppm

Fruits rouges ,  caramel ,  cannelle

7€

Prix

9€

9€

9€

9€

9€

9€

11€

11€

11€

13€

17€

17€



Rhums agricoles de Martinique

5cl servi sec ou en Ti punch

blancs
A1710 BÊTE À FEU 50,9° (PARFAIT EN TI PUNCH) 

A1710 LES TROIS PERLES RARES (BIOLOGIQUES, PARCELLAIRES ET MONOVARIÉTAUX) 

A1710 RENAISSANCE 52° (RHUM DE DÉGUSTATION, POUR APÉRITIF OU DIGESTIF)

Vieillis
JM TRÈS VIEUX VSOP 43° 

JM HORS D’ÂGE XO 45°

9€

13€

15€

11€
15€

TONIC BIOLOGIQUE FRANÇAIS 

BOISSON ÉNERGISANTE NATURELLE, BIOLOGIQUE ET FRANÇAISE : CITRON/GINGEMBRE OU CANNEBERGE/MANGUE

5€
5€

Vins biologiques

à la bouteille uniquement, sélection variable, plus de détails disponibles au bar

Bières

Bières biologiques locales en bouteille de Marseille et d'Avignon. 
Sélection variable, plus de détails disponibles au bar.

Les maltfaiteurs de Marseille 33cl

La confrérie des gueux d’Avignon et alentours

5€

5€

Boissons sans alcool



100€

Champagnes

À la bouteille uniquement

DEVAUX GRANDE RÉSERVE

Fruité et gourmand

 
DEVAUX BLANC DE NOIRS

Brioché et miellé 

DEVAUX BLANC DE BLANC

Frais et raffiné 

80€

90€

Pour manger

Pot à grignoter 100g

CRACKERS BIOLOGIQUE AU ROMARIN

CRACKERS BIOLOGIQUE TOMATE ORIGAN

MAÏS SOUFFLÉ AU PIMENT

MÉLANGE GOURMAND (CACAHUÈTE, NOIX DE CAJOU, MIEL, SEL DE MER)

DOUCEURS SUCRÉES

3€

Planche de saucisson français 200g

SAUCISSON DE PORC FRANÇAIS

SERVI AVEC : CRACKERS, FRUITS SECS

21€

Planche de fromages fermiers français 200g

SÉLECTION DE FROMAGE DU MOMENT

SERVI AVEC : CRACKERS, FRUITS SECS

23€
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ARTICLES L3322-2, L3342-4, L3323-2 DU CODE DE LA SANTÉ PUBLIQUE :
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 
L'ALCOOL NE DOIT PAS ÊTRE CONSOMMÉE PAR DES FEMMES ENCEINTES. 
LA VENTE D'ALCOOL EST INTERDITE AUX MINEURS

La liste des allergènes est disponible sur demande.

Petit lexique :

Hydrolat :  Eau aromatique obtenue par dist illation

Bitter :  Concentré apérit if amer

Parcellaire :  d ist illé à partir d’un produit venant d’une seule et même parcelle

Monovariétal :  Produit à partir d’une seule variété

PPM :  Mesure de concentration (phenols par million)


