SERVICE AU COMPTOIR

CERTAINS INGREDIENTS DE LA CARTE SONT SUSCEPTIBLES
DE CHANGER EN FONCTION DE NOS FOURNISSEURS
ET DE L'INSPIRATION DU BARMAN

NOUS AVONS REGULIEREMENT DES NOUVEAUTES
ET CERTAINS DE NOS PRODUITS NE SONT PAS A LA CARTE.
N'HESITEZ PAS A VOUS ADRESSER AU BARMAN !



COCKTAILS ALCOOLISES

EXPERIENCE 56 9¢€
EXOTIQUE ET CONSENSUEL

VODKA, JUS D'ANANAS, CITRON VERT, SIROP DE VANILLE

PHILTRE D'AMOUR 9€
EPICE ET EXPLOSIF

RHUM BLANC INFUSE AUX EPICES, CITRON VERT, JUS DE GINGEMBRE, SUCRE MUSCOVADO

INVOCATION DE SUCCUBE 11€
PIQUANT ET SEDUISANT

GIN, CREME DE MURE, JUS DE FRAISE GARRIGUETTE, CITRON JAUNE, POIVRE NOIR ET ROUGE DE KampoT

UNE MARGUERITE 11€
PERCUTANT ET RAFRAICHISSANT

TEQUILA, LIQUEUR DE CONCOMBRE, CITRON VERT, SEL AU YUZU ET POIVRE BLANC DE MADAGASCAR

BOUQUET FINAL 11€
FLORAL ET FRUITE

LIQUEUR DE SUREAU ET DE VIOLETTE, CREME DE FRAMBOISE, CITRON JAUNE, BLANC D'OEUF, TEINTURE D'HIBISCUS

PRUNELLE DES CIEUX 11€
DOUX ET RECONFORTANT

LIQUEUR DE PRUNELLE, CREME DE COING ET DE QUETSCH, CITRON JAUNE, BLANC D'OEUF, TEINTURE DE PAIN D'EPICE

LA MAFIA HEDONISTE 13€
CORSE ET GOURMAND

WHISKY, CREME DE NOYAUX ET DE CERISE GRIOTTE, CITRON JAUNE, SIROP DE FEVE TONKA

BiIsous MAMAN 13€
ACIDULE ET BEURRE

LIQUEUR DE BEURRE ET DE RHUBARBE, CITRON JAUNE, SIROP DE VANILLE

L'OLIVE ENJOLIVE 13€
COURT ET SEC

VODKA A L'OLIVE, VERMOUTH BLANC, TEINTURE D'AROMATES



COCKTAILS ALCOOLISES

FORT DE CAFE

13€

CAFEINE ET CACAOTEL

RHUM VIEUX, LIQUEUR DE CACAO, CAFE, TEINTURE DE CACAO

LE FINANCIER D'HADRIEN

13€

ONCTUEUX ET REGRESSIF

LIQUEUR D'AMANDE ET DE BEURRE, CREME DE CARAMEL

15€

EGARE DANS LA GARRIGUE
PROVEN(}AL ET RAFRAICHISSANT

GIN A L'OLIVE, LIQUEUR DE THYM ET DE KUMQUAT, PAMPLEMOUSSE ET CITRON JAUNE, MIEL DE GARRIGUE

DU POLLEN DANS LE SAC
FRAIS ET RESINEUX

GIN AU CHANVRE, CITRON JAUNE, MIEL DE FORET, TEINTURE DE CBD

MES DIX THES

15€

15€

INTENSE ET FUME

DISTILLATS DE THES, LIQUEUR DE THE, ORANGE ET CITRON VERT, MIEL DE MONTAGNE

L’AMER A BOIRE

17€

COMPLEXE ET SOPHISTIQUE

GIN A LA TRUFFE BLANCHE D'ALBA, LIQUEUR DE KUMQUAT, AMER

SUR-MESURE

ADRESSEZ-VOUS AU BARMAN POUR UN COCKTAIL SUR-MESURE

11-15€



COCKTAILS SANS ALCOOL

MANUIA 1€

LAIT DE COCO, CITRON VERT, SIROP DE VANILLE DE TaHITI

AU ZENITH 1€

TONIC. PAMPLEMOUSSE, HYDROLAT DE FLEUR D'ORANGER

FEU DE L'AME 7€

Jus DE FRAISE, CITRON VERT, POIVRE DE KAMPOT

LONGUE VIE 1€

Jus D'ARGOUSIER, JUS DE GINGEMBRE, MIEL

GINS & TONICS DE FRANCE
5CL DE GIN ET 15CL DE TONIC
TONIC ARTISANAL BIOLOGIQUE
REGION % NOTES

CITADELLE [POITOU-CHARENTES 44° |GENIEVRE., HERBES. EPICES 11€
NORMINDIA |[NORMANDIE 41,4°|ORANGE., POMME, PAIN D'EPICES 11€
X1 PACA 42° |PLANTES MEDITERRANEENNES 11€
BACCAE ILE DE FRANCE 40° |[PAMPLEMOUSSE., ANIS, VERVEINE 13€
AOMA ALSACE 42° |CHANVRE ET HERBES 15€
PETIT GRAIN|LANGUEDOC-ROUSSILLON |47° |AGRUMES ET POIVRES 15€
OLI'GIN PACA (AVIGNON) 41° | OLIVES, VIOLETTE ET TRUFFE 15€




WHISKYS DE LORRAINE

DE LA DISTILLERIE FRANGCAISE ROZELIEURES, UNE DES RARES AU MONDE QuUI

MAITRISE L'ENTIERETE DU PROCESSUS DE FABRICATION DE SON WHISKY

% TOURBE NOTES PRIX
ORIGINE 40° | 6 PPM NOIX, CUIR, EPICES 7€
SUBTIL 40° [0 PPM FRUITS CONFITS. COING., VANILLE 9¢€
RARE 40° | 6 PPM | FRUITS LIQUOREUX, ORANGE. NOIX | 9%
FUME 40° |20 PPM CAFE. FUMEE, EPICES 9¢
TOURBE 40° |25 PPM TOURBE. POIRE., EPICES 9¢
FOT DE BANYULS 46° | 6 PPM |FRUITS CONFITURES., PRUNEAU, BOIS | 9€
FOT DE PORTO 46° |25 PPM| FRUITS ROUGE, REGLISSE, VANILLE | 9¢€
FOT DE VOSNE ROSMANEE 46° |45 PPM FRUITS MURS., FUMEE, SEL 11€
FOT DE VIN DU SUD OUEST 43° | 0 PPM |FRUITS ROUGES, CARAMEL, CANNELLE|11€
FOT DE JURANCON 46° [30 PPM| FRUITS EXOTIQUES, MIEL, POIVRE |[11€
FOT DE TOKAY 46° |6 PPM RAISIN, MIEL, MINERAUX 13€
BRUT DE FUT DE BOURBON [ 53.,8°(30 PPM| FRUITS JAUNE, ANANAS, MIRABELLE |17€
BRUT DE FUT DE BOURGOGNE| 53,9°| 6 PPM |FRUITS AU SIROP., AMANDE, REGLISSE [17€
PASTIS
2CL SERVI SUR GLACE AVEC DE LEAU
PasTis D’AVIGNON 3€
SHOTS
3cL D'ALCOOL 3€

12 sHoTs A 3cL D'ALCOOL

30€
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RHUMS AGRICOLES DE MARTINIQUE

5CL SERVI SEC OU EN Ti PUNCH

BLANCS
A1710 Bete A Feu 50.9° (ParrFAIT EN Ti PUNCH)

A1710 LEs TROIS PERLES RARES (BIOLOGIQUES., PARCELLAIRES ET MONOVARIETAUX)

A1710 ReNaIsSANCE 52° (RHUM DE DEGUSTATION, POUR APERITIF OU DIGESTIF)

VIEILLIS
JM TRES ViIEux VSOP 43°
JM Hors p'AGe XO 45°

BOISSONS SANS ALCOOL

TONIC BIOLOGIQUE FRANGAIS

BoISSON ENERGISANTE NATURELLE, BIOLOGIQUE ET FRANGAISE : CITRON/GINGEMBRE OU CANNEBERGE/MANGUE ~— —

VINS BIOLOGIQUES

A LA BOUTEILLE UNIQUEMENT, SELECTION VARIABLE, PLUS DE DETAILS DISPONIBLES AU BAR

BIERES

BIERES BIOLOGIQUES LOCALES EN BOUTEILLE DE MARSEILLE ET DAVIGNON.
SELECTION VARIABLE, PLUS DE DETAILS DISPONIBLES AU BAR.

LES MALTFAITEURS DE MARSEILLE 33CL

LA CONFRERIE DES GUEUX D'AVIGNON ET ALENTOURS

9¢€
13€
15€

11€
15€

S€
S€

S€

S€



CHAMPAGNES
A LA BOUTEILLE UNIQUEMENT

Devaux GRANDE RESERVE 80€
FRUITE ET GOURMAND

Devaux BLANC DE NOIRS 90¢€
BRIOCHE ET MIELLE

Devaux BLANC DE BLANC 100 €
FRAIS ET RAFFINE

POUR MANGER

POT A GRIGNOTER 100G 3€

CRACKERS BIOLOGIQUE AU ROMARIN

CRACKERS BIOLOGIQUE TOMATE ORIGAN

MAis SOUFFLE AU PIMENT

MELANGE GOURMAND (CACAHUETE. NOIX DE CAJOU, MIEL, SEL DE MER)

DOUCEURS SUCREES

PLANCHE DE SAUCISSON FRANCAIS 200G 21€

SAUCISSON DE PORC FRANCAIS

SERVI AVEC : CRACKERS, FRUITS SECS

PLANCHE DE FROMAGES FERMIERS FRANGCAIS 2006 ————— 23€

SELECTION DE FROMAGE DU MOMENT

SERVI AVEC : CRACKERS, FRUITS SECS
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PETIT LEXIQUE :

HYDROLAT : EAU AROMATIQUE OBTENUE PAR DISTILLATION

BITTER : CONCENTRE APERITIF AMER

PARCELLAIRE : DISTILLE A PARTIR D'UN PRODUIT VENANT D'UNE SEULE ET MEME PARCELLE
MONOVARIETAL : PRODUIT A PARTIR D'UNE SEULE VARIETE

PPM : MESURE DE CONCENTRATION (PHENOLS PAR MILLION)

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ARTICLES L3322-2, L3342-4, L3323-2 DU CODE DE LA SANTE PUBLIQUE :
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
L'ALCOOL NE DOIT PAS ETRE CONSOMMEE PAR DES FEMMES ENCEINTES.

LA VENTE D'ALCOOL EST INTERDITE AUX MINEURS



